
Erlebnis Afrika
„Kulinarische Safari“

auf den schwarzen Kontinent

Lassen Sie sich überraschen 
von einem Dinner in 4 Gängen

be surprised by a dinner in 4 courses

4-gang – 95 € 
südafrika weinreise – 40 €

// BRAAIDAY 
SÜDAFRIKANISCH GRILLEN  –  95 € P.P.

mittwochs [mai bis september]

// AFRICAN FLAVOURS 
10 KLEINE GÄNGE  –  95 € P.P.

mittwochs [oktober bis april]

// LOVE SOUTH AFRICA 
APERITIF | 4 GÄNGE | WASSER | KAFFEE  –  105 € P.P.

donnerstags

Wir führen eine separate Allergen-Dokumentation für unsere Gerichte.
Es können jedoch Spuren derer in all unseren Gerichten vorhanden sein, 

da wir in einer Küche produzieren. 

Wir bitten um Verständnis, dass keine Einzelzahlung möglich ist.

Specials
Farmerhaus



6-gang – 149 €  |  südafrika weinreise – 60 €

 
Bitte haben Sie Verständnis, dass unser ORGANICS Menü nur tischweise 

bestellt werden kann. Im April und September wechselt das Menü.

[ MIT VORBESTELLUNG ]

– St Francis Bay –
Langostinos | Garnelen | Safran

langostino | shrimp | saffron

– Sabi Sands –
3erlei Cape Cone
3 cape cone variations

– Chapman‘s Peak –
Jakobsmuschel | Cannelloni 

scallop | cannelloni

– Plettenberg Bay –
Steinbutt | Bisque | Polenta  

turbot | bisque | polenta

– Paarl –
Filet vom Rind | Aubergine | Miso 

Buchenpilze | Feige 
beef fillet | eggplant | miso | beech mushrooms | fig

– Victoria –
Cake Pop Parfait | Baumkuchen | Honey Cress 

cake pop parfait | pyramid cake | honey cress

Farmerhaus
   ORGANICS



Starters

– Cape Tapas –          30 € 
Bobotie | Krokodil | Blue Marlin | Zebraschinken            2 Pers. – 49 € 
bobotie | crocodile | blue marlin | zebra ham

– Farmerhaussalat –         20 €  
Exotische Frucht | Nuss | Zucchiniblüte                           
exotic fruits | nuts | zucchini blossom

– Bambuto –          19 € 
Weinbergschnecken | Chili-Mandelbutter   
edible snails | chili almond butter

– “Springbockrahmsuppe“ –         16 € 
creamed soup of springbok

Main Course

– Waterfront –          42 €
Steinbutt | Bisque | Polenta | Pak Choi     
turbot | bisque | polenta | bok choi

– Sodwana Bay –          44 €
Jakobsmuschel | Garnele | Süsskartoffel
scallop | prawn | sweet potato

– Omaruru –          39 €
Rinderfiletstreifen | Curry | Ananas | Nuss | Reis  
beef-strips | curry | pineapple | nuts | rice 

– Karoo –           44 €
Lamm | Kräuter-Edamame | Bulgur
lamb | herbal edamame | bulgur

– Etosha Pfanne  –          49 €
Namibia Rinderfilet | Strauss | Zebra  
filet of namibian beef | ostrich | zebra 

Dessert

– Dom Pedro –          15 € 
Vanille | Amarula 
vanilla | amarula 

– Ebony & Ivory –         17 € 
Schokoladen-Kaffee | Pitahaya-Guave     
chocolate coffee | pitahaya guava

– African Dream –         20 € 
selection of our desserts

Signature Dishes 
a la carte



Avocado | Spinat | Mango | Sesam | Edamame
avocado | spinach | mango | sesame | edamame 

Möhre-Ingwer | Vanille | Banane
carrot ginger | vanilla | banana

Feigen-Macadamia-Ravioli | Bimi | Topinambur
fig macadamia ravioli | bimi | topinambur

Litschi-Tiramisu | Mochi | Pitahaya-Guave
lychee tiramisu | mochi | pitahaya guava

African Night Dinner 
Vegan

4-gang – 80 €  |  südafrika weinreise – 40 €


